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PRESS FOR PUFFED CRACKERS GAL02
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gruppo valvole oleodinamiche servoassistite
N. 1 kit di 2 + 2 stampi + piastra matrice per gallette triangolari
Gruppo di dosaggio cereale regolabile tramite sostituzione ghiera
Controllo temperature degli stampi tramite termoregolatori digitali
Produzione di circa 720 gallette ora
MAIN FEATURES
Servo-assisted valve group
N. 1 kit of 2 + 2 mold + mold plate for crackers diam. 90 mm
Quick mechanichal dosage sistem
Digital control for molds temperature
Estimated puffed crackers production 720 / hour

SPECIFICHE TECNICHE
Dimensioni: 700 (L) x 700 (P) x 1870 (H) mm
Consumo elettrico: 4 Kw
Alimentazione: 380 V trifase + N + T
TECHNICAL DATA
Dimensions: 700 (L) x 700 (W) x 1870 (H) mm
Power consumption at full throttle: 4 Kw
Power supply: 380 V trifase + N + G
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